
          

La nostra missione è farvi passare dei momenti di serenità, mangiando una pizza eccezionale,

realizzata con farine biologiche e lievito madre, in un ambiente in cui sentirvi come a casa.

Benvenuti !

Vi chiameremo per nome, fate lo stesso con noi.

ALLA SPINA - 0,2l / 0,4l

Hacker bionda • 3 / 5

Hacker Keller non filtrata • 3,5 / 5,5

Radler / Panachet • 3,5 / 5,5

BOTTIGLIE 0,5

Helles (5,2%) - Augustiner • 6

Weizen (5,5%) - Hacker-Pschorr • 6

BOTTIGLIE 0,3

Blanche (5%) - Genevieve de Brabant • 6

IPA (7,1%) - Rye River • 6

Rossa (6,7%) - Dolomiti • 5,5

Ambrata (5%) - Menabrea • 5,5

ANALCOLICA

0,0% - Forst • 5

––  P i z z e r i a  ––

ALLA SPINA - calice / 0,25l / 0,5l / 1l
Prosecco • 3 / 6 / 10 / 15

CALICE / BOTTIGLIA
Sengia - Meroni

Valpolicella Classico 
3,5 • 18

Regolo - Sartori
Valpolicella Classico Superiore Ripasso

4 • 22

La Musina - Sartori
Lugana
3,5 • 18

Cuvèe di Boj - Valdo
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG

22

A P E R I T I V I
Spritz bianco • 3,5

Spritz Aperol / Campari • 5
Gingerino • 3

 
S O F T  D R I N K S

Acqua 0,5L • 2
Bibite • 3,5

Coca Cola, Coca Zero, Fanta,Sprite, Lemonsoda, Chinotto

          

fine pasto
––  P i z z e r i a  ––

D O L C I

Tiramisù • 5,5

Cheesecake • 5,5
Frutti di bosco / Nutella / Pistacchio 

Pannacotta • 5
Frutti di bosco / Nutella / Pistacchio

Crema Catalana • 5

Sorbetto al limone • 3,5

Sbrisolona • 4

L I Q U O R I

Amari • 3,5
Montenegro | Amaro del capo | Braulio | Branca Menta | Fernet Branca

Ramazzotti | Disaronno | Averna | Jagermeister | Liquirizia

Jefferson • 6

Limoncino • 3,5

Grappa • 4,5

Whiskey • 6

Vecchia Romagna • 5

C A F F E T T E R I A

Espresso | Deca • 1,50

Cappuccino | Americano | Orzo • 2,50

B I R R A V I N O



Marinara • 6,5 
pomodoro, aglio, origano, olio evo

Margherita • 8 
pomodoro, mozzarella / dopo cottura / 

basilico

Capricciosa • 11 
pomodoro, mozzarella, cotto, 

funghi, carciofini, olive

Diavola • 9 
pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Siciliana • 11
pomodoro, mozzarella, olive, capperi 

/ dopo cottura / acciughe del Mar 
Cantabrico e origano

Tonno e cipolla • 9,5 
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Calzone • 11
mozzarella, ricotta, cotto, funghi, 

pomodoro

Mozzarella al forno • 6
con schiacciata +3

Tagliere • 14
Prosciutto crudo di Parma, Pancetta Piacentina, Speck 

Alto Adige IGP, Formaggio di capra, Gorgonzola e 
miele alla nduja

Bresaola della Valtellina IGP • 12
con pomodorini, rucola e Grana Padano

A N T I P A S T I

Crostino (3pz) con stracciatella di burrata,
prosciutto crudo, pomodorini e basilico 

julienne • 7
Crostino (3pz) con stracciatella di burrata 

e acciughe • 7 
Crostino (3pz) con stracciatella di burrata,

 ‘nduja e olive • 7

Caesar salad • 12
insalata iceberg, Grana Padano, crostini croccanti, 

pollo alla griglia e Caesar dressing

Nizzarda • 12
insalata gentile, pomodorini, olive nere, 
cetriolo, acciughe, tonno e uovo sodo

I N S A L A T E
Servite con pane fatto in casa

Bufala • 10 
pomodoro / dopo cottura / mozzarella di 

bufala, pomodorini confit e basilico

Prosciutto e funghi • 10 
pomodoro, mozzarella, cotto, champignon

4 Formaggi • 10
mozzarella, provola, gorgonzola, 

Grana Padano e una macinata di pepe

Parmigiana • 9,5
pomodoro, mozzarella, melanzane,

Grana Padano / dopo cottura / basilico

Ricchezza | impasto integrale • 12 
Crema di zucca, mozzarella, funghi porcini 

/ dopo cottura / spuma di formaggio di 
capra e basilico

Pastello | impasto integrale • 12
mozzarella, prosciutto cotto, porro saltato / dopo 

cottura / petali di caciocavallo e rosmarino

Ogni pizza può essere realizzata con impasto di farina  integrale + 1€

Dietro la creazione del menù ci sono molte ore di studio e innumerevoli assaggi. Consigliamo di non fare
modifiche per assaporare appieno le pizze così come sono state pensate, tuttavia...

Salse + 0,50€
Verdure + 1€
Salumi e formaggi + 2€
Acciughe, crudo, burrata, bufala +3€

Coperto 1,50€

Il menu corto ci permette di concentrarci su poche preparazioni e di
selezionare con cura gli ingredienti, che a loro volta hanno un’alta 
rotazione e un ridotto tempo di conservazione. Il topping di ogni 
pizza è sempre fresco e gustoso.

Gemma • 14 
pomodoro, mozzarella / dopo cottura 
/ prosciutto crudo di Parma, burrata 

pugliese, pomodorini confit, riduzione di 
aceto balsamico e basilico

Lassa perde • 11 
mozzarella, guanciale croccante / dopo 

cottura / pecorino romano, zabaione salato 
e una macinata di pepe

Civico 19 • 11,5
mozzarella, patate, salsiccia, Grana Padano 

/ dopo cottura / cipolla caramellata

 Umiltà • 13 
Salsa di pomodoro giallo, mozzarella, 

funghi porcini, guanciale / dopo cottura / 
Tartufo

Nabbo • 11
pomodoro, mozzarella, zucchine / dopo 

cottura / philadelphia, pomodorini, chips 
di grana

Fermi tutti • 12
Pomodoro, salamino piccante / dopo 

cottura / burrata, miele alla ‘nduja, 
pomodorini gialli e basilico

Fetente• 11
provola, friarielli, salsiccia / dopo cottura /

 burrata

Schiaccianoci • 12
Crema di zucca, provola / dopo cottura / 
Speck Alto Adige IGP, pesto di noci, 
basilico e fonduta di Grana Padano

Piacentina • 12 
pomodoro, mozzarella / dopo cottura / 
pancetta arrotolata, cipolla caramellata, 

Grana Padano

Peppa • 11
Salsa di pomodoro lardato, mozzarella / 
dopo cottura / ricotta, fonduta di grana e 

basilico

Gelsomina • 12
Crema di cipolle ramate, mozzarella, 

salsiccia / dopo cottura / Grana Padano e 
basilico

Bella e Porcina • 12
Vellutata di radicchio, mozzarella, funghi 
porcini /dopo cottura / Speck Alto Adige 

IGP, fonduta di gorgonzola

L E  P I Z Z E  C L A S S I C H E

L E  P I Z Z E  I N T E G R A L I

L E  N O S T R E  P I Z Z E


